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MANTARLI PIDE

250 gr tereyad! veya margarin
1/2 kg mantar

2 yumurtanin sarisl

250 grun

1 demet maydanoz nane

Un elenir yagla doldurulur. Hamurun ortasi gukurlastirilip, G¢ corba kasigi su, yumurta sarisi ve tuz ilave
edilerek, yogurulur. Oklava ile iki milim kalinidinda ac¢ilip yaglanmis bir tepsiye yerlestirildikten sonra,
kabarmasini dnlemek igin, Gzerine bir avug nohut serpistirilerek, orta isili bir firna strdlir. Pismeye birakilir. Bu
arada temizlenip yikanmis mantarlar yagda kavrulur. Tuz, karabiber, nane ve maydanoz da ilave edilir. Firinda
yarim pisen hamurun Uzerine yayilir. Bir kez daha firina sirillp, on dakika kadar beraberce pisirilir ve sicak

servis yapllir.
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