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MANTARLI PIDE (MILFQY)

8 adet milféy hamuru

1 bardak rendelenmis kasar peyniri
1 su bardag@i ince dogranmis mantar
1 su bardag st

1 yemek kasigi un

1 yemek kasigdi tereyadi

6 yemek kasigi hazir ¢ig krema

1 cay kasigi karabiber

1 tath kasidi tuz

Yuvarlak firin kaplarina milféy hamurlarini yerlestirin. Kenarlarindan sarkan kisimlari ige katlayin. Canaklar yapip
soguk yerde bekletin.

KugUk bir tencerede tereyagdini eritin, un koyup pembelesene kadar kavurun. Mantar ve 1 bardak st ekleyip
karistirarak kaynatin. Mantar suyunu gekmeye yakin karabiber ve tuzu da attiktan sonra ocagin altini kapatin.
Mantarli sos ilininca igine krema ve kasar peyniri koyun. Milfdy ¢canaklarini esit olarak doldurun. 175 derecelik
firnda hamurlar kizarana kadar pisirin. Sicak servis yapin.
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