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MANTARLI PEYNIR SOSLU KUSBASI ETLI ERISTE
MAKARNA

https://www.makarna.org.tr

200 gr eriste makarna

1 cm dilimlenmis 2 orta boy havug

1 su bardag@i dilimlenmis taze mantar

2 ¢orba kasig margarin ya da tereyagi

2 ¢orba kasiJi un

1 corba kasigi kiyllmis maydanoz

1/2 tath kasigi kurutulup ufalanmis reyhan

1+1/4 su bardad sit

200 gr kadar iyi pismis dana kusbas! (lokmalik seritler halinde kesilmis)
1/2 su bardagi rendelenmis kasar peyniri

Makarna ve havuglari, genis bir tencerede bol tuzlu kaynar suyla, arada bir karigtirarak haslayin. Stzin ve ik
olarak bekletin. Sos i¢in; mantarlar yagda yumusayana dek ¢evirin ve unu, maydanozu ve reyhani ekleyin. Sutl
bir defada bosaltip, koyulagincaya ve baloncuklar ¢ikana dek karistirarak pisirin. Dana kugbasi ve peyniri
ekleyip, peynir eriyinceye dek karistirin. Sosu makarnanin Gzerine dékip, karistirarak servis yapin.
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