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MANTARLI PEKSIMETLER

1 kg taze mantar

1 adet sogan

2 ¢orba kasigi su

2 gorba kagsigi un (silme)
Yarim ¢ay bardagi sut
200 ml (1 paket) krema
1 paket tuzsuz peksimet
Tuz, karabiber

Sogani ince dograyip mantarlar dilimleyin. Sogani 2 ¢corba kasigi su ile bir tencereye alin. Kisik ateste, soganlar
suyunu gekene kadar pigirin. Dilimlenmis mantarlar ekleyip mantarlar suyunu birakip ¢ekene kadar pisirmeye
devam edin. Un ve siitu ekleyip karistirarak kaynatin. Tuz ve karabiber ekleyip karistirin. Son olarak kremayi
ekleyin. 1-2 dakika kaynatip tencereyi ocaktan alin. Peksimetleri diiz bir tabaga dizin. Mantarl karigim sicakken
peksimetlerin (izerine yayin. Sicak olarak servis yapin.

Fotograf "tercan" tarafindan génderildi. 05.03.2019
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