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MANTARLI PAZI KAVURMASI

500 gram pazi

300-400 gr kadar mantar
1 adet orta boy sogan
2-3 dig sarimsak

1 cay kasigi kirmizi biber
1 cay kasigi tuz

2 yemek kagsidi margarin

Tavaya yag, sodan ve sarimsagi koyarak biraz kavurdum. Ardindan ince ince dogradigim mantarlari ilave ettim.
Mantarlar suyunu salip, biraz yumusayinca onlari cam bir kaseye aldim. Gok pisirmeden, yenilebilecek sertlikte
olmasi yeterli. Tavaya birazcik daha sana klasik yag ilave ederek, dogranmig pazilari ilave ettim. Onlari da
hizlica karistirip, saplari biraz yumusayincaya kadar pisirdim. Uzerine kenara ayirdigim mantari, tuz ve kirmizi
biberi ilave ederek, karistirdim. 3-5 dakika daha pisirip, altin kapattim.
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