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MANTARLI PAY

Malzemeler :

Milfdy hamuru 8 Adet

Harci :

Komili Sizma Zeytinyadi 4 Yemek KagigJi
Kuru sogan 2 Adet

Mantar 10 Adet

Taze sogan 4 Adet

Carliston biber 2 Adet

Toz Seker 1 Tath Kasig
Kirmizi Pul Biber 1 Tatl Kasigi
Tuz - Karabiber

Uzer igin :
Yumurta Sarisi
Susam

YAPILISI:

1- Mantarlar , kuru soganlari, taze sodanlari , ¢arliston biberlerini , ayiklayip, ayri ayri tabaklara ince ince kiyiniz.
2- Yayvan bir tavada Komili Sizma zeytinyagini kizdirip, i¢ine kiyilmig kuru sodanlari ilave edip pembelesinceye
kadar kavurunuz. Kuru soganlar pembelestikten sonra igine sirasiyla kiyilmig ¢arliston biberleri, taze sodanlari
ekleyip, kavurunuz.

3- Daha sonra kiyillimig mantarlari ekleyip, mantarlar suyunu ¢cekene kadar sote ediniz.

4- En son olarak seker, kirmizi pulbiber, tuz-karabiber ile baharatlandirip, bir tasim kavurduktan sonra sogumasi
icin yayvan bir tabaga alin.

5- Milféy hamurlarini tezgahin Uzerine koyup, Uzerine sogumus olan harctan koyunuz. Hamurlari tiggen olarak
katlayip, kenarlarina bastiriniz.

6- Yaglanmig tepsiye borekleri dizip, Gzerlerine yumurta sarisi sriip, susam serpiniz.

7- Onceden 185 derecede isittiginiz firnda bodreklerin Gzerleri kizarincaya kadar pisiriniz.

© lezzetler.com tarif no:46275 « adi:Mantarl Pay « génderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:04.05.2024 - 14:46


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/mantarli-pay-vt35295
http://www.tcpdf.org

