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MANTARLI PATLICAN

4 adet patlican

100 gr. mantar

1 limon

2 sogan

3 domates

3 dis sarimsak

3 dolamalik biber

5 ¢orba kasiJi zeytinyagi
2 corba kasiJi sirke

Patlicanlari soyup iri iri dograyin, tuzlu suda bekletip kizartin. Sogani yarim ay seklinde dograyip zeytinyaginda
kavurun. Uzerine doganmis biber ve mantarlari ekleyip kavurmaya devam edin. Kip seklinde dogranmis
domates, limon suyu, sirke ve ezilmis sarimsaklari ekleyip ocaktan alin. Patlicanlarin igine harci paylastirin. Su
ilave ederek 15 dakika pisirin.
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