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MANTARLI PATLICAN DOLMASI

4 adet orta boy patlican
Yarim kg mantar

1 adet kuru sogan

3 adet orta boy domates
1 tath kasidi kuru nane

1 tath kasigi karabiber

1 tath kasidi tuz

1 su bardagi siviyag

1 su bardagi rende kasar

Patlicanlar gubuklu soyulur, tuzlu suda bekletilir. Sonra ortadan ikiye kesilir ve bardak gibi olacak gekilde oyulur.
Yarnim olarak kizartilir. Ince kiyllmig sogan 3 gorba kagigi siviyagda pembelestirilir. Ince kiyilmig mantarlar atilir.
Mantar sulanmaya baslayinca rende domates ve baharatlar ilave edilir. Ig malzeme patlicanlarin igine
doldurulur. Minik bir firn kabina dikey olarak yerlestirilir. Uzerine kasar birakilir. 180 derece firinda kasar
pembelesene kadar pigirilir.
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