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MANTARLI PATATESLI ET SOTE

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
600 gr kugbas! et

2 Yemek Kagigi margarin

2 Yemek KagiJi sivi yag

400 gr mantar

2 Adet orta boy patates

Eti tencereye alin, suyunu birakip ¢ekene kadar pisirin. Suyunu ¢ektikten sonra tzerini 2-3 parmak gegecek
kadar sicak suyu koyup kisik ateste 2 saate yakin pisirin. (Piserken tekrar sicak su ilave etmeniz gerekebilir.)
Etler iyice yumusayip suyu ¢ekince dogranmis mantarlar da ekleyin. Mantar, suyu birakip ¢ektikten sonra
margarini, siviyagi, kiip kiip dogranmis patatesleri, tuzu ve biberleri de ilave ederek patatesler yumusayincaya
kadar ancak patatesleri ezmeden ara ara karigtirarak pisirin.
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