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MANTARLI PATATESLI BIFTEK

200 gram mantar

1 ¢corba kasigi tereyad
1 ¢corba kasigi un

1 adet mantar

2 adet patates

1 su bardag st

2 corba kagiJ! tereyagdi
100 gram kasar peyniri
700 gram biftek

Kekik

Karabiber

Tuz

Oncelikle temizlenmis mantarlari ve dogranmis sogani etlerin igine yerlestirip sarin. Kiirdan batirirsaniz
acllmamasini saglayabilirsiniz. Bu sekilde hazirlanmig eti bir tencerenin i¢inde her tarafi kizarincaya kadar
yagsiz pigirin. Daha sonra Uzerine sicak su dokup 1 saat kisik ateste pismeye birakin. Et pisince alip suyunu
slizin. Bir tavada tereyadini ve unu kavurup tzerine et suyunu dékin, karigtirin ve sos yapin. Servis tabagina
etleri alip Gzerine bolca sostan ddkiin ve yaninda plre yapip ikram edin. Pire igin: Patatesleri haglayip ezin,
icine peynir, tereyadi ve sutl ekleyip ¢irpin. Sicak olarak tabaga aktarin.
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