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MANTARLI PATATESLI BIFTEK

12 dilim biftek

2 ¢orba kagig margarin

3 ¢orba kasiJi zeytinyadi

1/2 kg. mantar

1 ¢corba kasigi domates salgasi
Tuz

Karabiber

5 adet patates

1 su bardag st

1 fincan rendelenmis kasar peyniri

Soganlari ince ince Kiyip, bir kagik margarin ve zeytinyagiyla ateste yumusatirken, temizlenerek yikanip
dogranmig mantarlari Gzerine ekleyin. Iki-0¢ dakika kavurun. Bir bardak suyla sulandiriimig salcayi ilave edip,
tuz ve karabiberini de serptikten sonra orta ateste pisirin.

Patatesleri kaynatip, kabuklarini soyarak rendeleyin. Sit, tuz ve 1 gorba kasidi tereyad ilavesiyle plre yapin.
Rendelenmis kasar serperek, karistirin ve sicak muhafaza edin.

Etleri iyice yassiltin. )

Kalan bir kasik yagla, her iki yuzinU de ikiser dakika kizartin. Ustline tuz ve karabiber serperek, tencerenin
kapagdini kapatin. Hafif ateste yumusayincaya kadar pigirin.

Pisen etleri dagitim tabagina dizip, Uzerine mantarli sos, kenarina da pure koyarak servis yapin.
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