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MANTARLI PATATES SARMASI

Malzemeler :

Patates 1 Kg

Yumurta 2 Adet

Tuz, karabiber

Un 3 Su Bardag

Ici Igin :

Mantar 1/2 Kg

Sogan 2 Adet

Maydanoz 1/2 Demet
Komili Riviera zeytinyag 2 Corba Kagigdi
Tuz, Karabiber

Sivi krema 1/2 Gay Bardagi
Limon suyu 1/2

Tereyadi 6 Corba Kasidi

YAPILISI:

1- Pateteslerin kabuklarini soyup tuzlu suda, yumusayincaya kadar haslayin. Suyunu stizin. Catalla ezerek pire
haline getirin.

2- Un, yumurta, tuz ve karabiber ilave edin. Yogurarak kati bir hamur halinde getirin. Mantarlarn ufak dograyin.
Kremayi limon suyuyla karigtirin.

3- Komili Riviera zeytinyagini kizdirin. Kiip seklinde dogranmis sodani ekleyip pembelestirin. Mantari ilave edin
suyunu ¢ekinceye kadar pigirin. Tuz, karabiber ve kiylmis maydanozu ekleyip sogumaya birakin.

4- Patates hamurunu 8 esit parcaya boélin. Her parcayi, unlanmig diiz bir zemin Gzerinde merdane ile 18 cm.
¢apinda agin.

5- Uzerine limonlu krema surtin. Mantarli icten koyup, kenarlarini kapatarak, sigara béregi seklinde sarin.

6- Diger hamurlari da ayni sekilde hazirlayin. Patates sarmalarini yaglanmis cam firin tepsisine yerlegtirin.

7- Kalan Komili Riviera zeytinyagini béreklerin Gzerine siriin. 175 derece isitiimig firinda, 45 dakika pisirin.
Sicak olarak servis yapin.
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