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Eski Kasar 100 Gram
Aycicek Yagi 1 Fincan
Sofra Tuzu 1 Tutam
Kekik 1 Tutam
Karabiber 1 Tutam

Pul Kirmizibiber 1 Tutam
Tereyad 50 Gram
Kultir Mantari 250 Gram
Kirmizi Biber 2 Adet
Sivri Biber 4 Adet
Patates 5 Adet

Sogan 1 Adet

MANTARLI PATATES

Patatesleri haglayip rendeleyin.

Kirmizi biber tuz ve karabiber le tereyagdini ekleyip karigtirin.

Sogani yemeklik dograyip tavaya katin.mantari, yesil sogani ve kirmizi biberi ince ince dograyin.tavaya sivi yagi
dokin ve sebzeleri sote yapin.

Firnn kabini yaglayip igine patates puresini katin.

Sonra mantarli karigimi ekleyip tizerine rendelenmis kagar peynirini serpin.

Onceden isitiginiz 180 derecedeki firinda yaklasik 10 dakika pisirin.
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