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MANTARLI PATATES MUCVERI

2 patates

1 yumurta aki

2 dal dereotu

1-2 dal taze sodan
3-4 yemek kagigi un
1 tath kasidi rendelenmis kasar peyniri
Tuz

Karabiber

300 g mantar
Kizartmak igin:

1 yumurta

Tel sehriye
Zeytinyag!

Patatesleri haslayip ezin. Yumurta akini bir kapta kar haline gelinceye kadar ¢irpin. Dereotunu ve taze sodanlari
yikayip kiyin. Unu ayri bir kaba alip rendelenmis kasar peyniri, tuz ve karabiberle harmanlayin. Dereotu, taze
sogan, ince kiydiginiz mantar ve ezdiginiz patatesi ekleyip karigtirin. Yumurta akini azar azar ilave ederek
yedirin. PUrtizsiz bir karigsim elde edinceye kadar karigtirin. Yumurtay: bir kasede ¢irpin. Tel sehriyeyi bir tabaga
alin. Patatesli mantarl hargtan birer kasik alarak elinizle yuvarlak sekil verin. 6nce yumurtaya sonra tel
sehriyeye batirin. Micverleri kizgin yagda kizartin. Iki tarafi da kizarinca k&git havlu tzerine alip fazla yagini
gektirin. Sicak servis yapin.
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