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MANTARLI PATATES KULESI

MALZEMELER

5 patates

200 gr mantar

4 corba kasigi zeytinyagi

3 dis sarimsak

1 dilim bayat ekmek igi

2 ¢orba kasiJi rendelenmis kasar peyniri
4-5 dal maydanoz

Tuz, karabiber

YAPILIS TARIFI

Patatesleri soyun ve ince halkalar halinde dilimleyin. Tuzlu suda 5 dakika diri kalacak sekilde haglayin.
Mantarlari temizleyip dilimleyin.

Tavada 3 kasik zeytinyadini kizdirin Sarimsaklari ezip yagda pembelegtirin.

Mantar, 1 tutam tuz ve karabiber ilave edip karistirarak suyunu salip ¢cekinceye kadar pisirin.

Ekmek icini robotta ufalayin. Maydanozu kiyip kasar peyniri ve ekmek i¢i ile karigtirin. 1 tutam tuz ve karabiber
serpin. 15-16 santim ¢apindaki kelepgeli yuvarlak bir kalibi hafifce yaglayin.

Kaliba sirasiyla patates ve mantarlari dizip aralarina peynirli karigimi yayin. Son sirayi peynirli karisimla
tamamlayip Uzerine mantarin suyunu gezdirin. Firina verip kizarincaya kadar pigirin.
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