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MANTARLI PATATES KULESI

6 adet patates

500 gr kiltir mantar

4 yemek kasigi margarin
3 dis sarimsak

1 dilim bayat ekmek igi
yarim su bardagi rendelenmis kasar peyniri
5 dal maydanoz

2 cay kasi§i tuz

1 cay kasigi karabiber

1 yemek kasigdi soya sosu
Kizartmak igin sivi yag

Patatesler soyulup ince halkalar halinde dogranir. Kizgin yagda hafif kizartilip kagit havlu Gzerine alinir.
Mantarlar temizlenip dilimlenir. Bir tencereye margarin alinip eritilir. Kiyilmig sarimsaklar eklenip kavrulur.
Mantarlar eklenip suyunu ¢ekinceye kadar kavrulur. Tuz, karabiber ve soya sosu eklenip tatlandirilir, ocak
kapatilir.

Ekmek ici robotta ¢ekilir. Kiyilmig maydanoz ve kasar rendesi ile harmanlanir, tuz ve karabiber serpilir.

Kelepceli kalip hafifce yagdlanir ve sirayla patates ve mantarlar dizilip aralarina peynirli karigim yayilir. Son olarak
Uzerine peynirli karisim yayilip firina verilir, kizarincaya kadar pigirilir.
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