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MANTARLI PATATES DOLMASI

2 adet patates
KIZARTMAK ICIN:
siviyag

8 adet mantar

1 adet sogan

2 dis sarimsak

1 adet havug

1 adet kabak

3-4 adet taze fasulye

1 ¢corba kasigi tereyagd
Tuz, karabiber

2 corba kagigi kagar peyniri
DOMATES SOS ICIN:
1 adet domates

1 dis sarimsak

Tuz, karabiber

Patatesleri soyup, iglerini oyalim. Yagda kizartalim. Mantarlari dilimleyerek kiip dogranmis sogan ve sarimsakla
birlikte soteleyelim. Tuz, kara biber ekleyip karigtiralim. Bu karigimi patateslerin igine dolduralim. Uzerlerine
rendelenmis kasar peyniri serpelim. Onceden isitiimis 180 derece firinda, peynir eriyene kadar bekletelim. Bu
arada kabak, havug ve fasulyeleri boylamasina dograyahm. Tereyagini bir tavada eritip sebzeleri soteleyelim.
Sebzeleri servis tabaginin ortasina yayalim. Patatesleri dilimleyip sebzelerin tzerine oturtalim. Domates sos i¢in
domatesleri rendeleyelim. Rendelenmis sarimsak, tuz ve kara biberle kaynatalim. Servis tabaginin kenarina
domates sosu gezdirip, servis yapin.
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