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MANTARLI PATATES CORBASI

250 gr mantar

250 gr pirasa

500 gr patates

1 demet maydanoz

2 sogan

2 dis sarimsak

1 cay bardagi siviyag
1 yumurta

Tuz

Karabiber

1- Mantarlar temizlenip yikanip iyice stzdirilGr. Sonra ince ince dilimlenir. Sogan ve sarimsagi n kabugu
soyulup, ince dogranir. Tencereye siviyagd, dogranmis sodan ve sarimsak konup kavrulur. Mantarlar da ilave
edilip, kisik ateste bir miktar kavrulur.

2- Pirasa temizlenip, halka halka; patatesler de kare kare dogranir. Pirasa ve patates de mantarlara ilave edilip
Uzerine et suyu dokilir. Corba kisik ateste sebzeler yumusayincaya kadar pisirilir. Maydanoz ince ince Kiyilip
yarisi gorbaya katilir.

3- Yarim limon suyu ile 1 yumurta ¢atalla kdpik gibi oluncaya kadar ¢irpilir. Gorbanin suyundan 1 kepce
alinarak yumurtaya katilp, karnstirilir. Tekrar hepsi ¢corbaya dékulerek karistirilir.

4- Gorba kaselere konup Uzeri maydanoz ile suslenir.

ML® Kaymakli Mantar Corbasi icin tiklayin
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