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MANTARLI PATATES CANAKLARI

6 iri patates

1 cay bardagi ince bulgur
1/2 demet taze sodan
1/2 demet maydanoz
Tuz

Kirmizi pul biber
Karabiber

100 gr margarin

Iciigin:

200 gr. hus mantari

200 gr. tavuk kiyma

1 adet kuru sogan

1 ¢orba kasigi salca

1 kase sarimsakli yogurt
Tuz

Patatesler hasglanir ve kabuklari soyulur. Ezilip pure yapilir. Bu islem ¢ok ¢abuk yapilir ve patateslerin
sogumasina izin verilmez. Sicak olan patateslere bulgur eklenip karistirilir ve demlenmeye birakilir. Demlenen
malzemeye taze sogan, maydanoz, tuz, pul biber, karabiber ve yag eklenip yogrulur. istedigimiz blyuklikte
¢anaklar yapilir. Diger yanda yemeklik dogranmig kuru sodan ve tavuk kiyma kavrulur. Salga ve hus mantarlar
ilave edilip suyu cektirilir. Patates ¢canaklarin igine pay edilir ve 6nceden isitilmig firinda 15 dakika pisirilir. Servis
zamani sarimsakl yogurt Gzerine dokulUr.
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