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MANTARLI PATATES CANAGI

4 adet orta boy patates
1 tath kasigi tereyad
3-4 corba kasigi tuz

1 cay kagig sUt

Uzeri igin:

400 gr kaltdr mantar
Ketcap

Mayonez

Dereotu

Tuz

Patatesler kabuklu olarak haslanir, soyulur. Ezmek igin bir kaba atilir, tereyagdi, st ve tuz eklenir ve giizelce
catalla ezilir. Iri ceviz kadar pure alinir, elle yuvarlanir, yassilagtirilir, hafif bir oyuk yapilir. Bir diiz servis tabagina
dizilir. Diger yanda kaynamakta olan suya mantar atilir ve 3 dakika sonra alinir. BlyUk btyUk dogranir. Uzerine
ketcap, tuz ve kiyilmis dereotu katilir karigtirilir. Patates ¢anaklarinin her birine 1 tatl kasigr kadar mayonez
konur, yayilir. Uzerine yeteri kadar mantarli karisimdan birakilir.
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