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MANTARLI PARFE

4 adet kestane mantar

4 adet taze mantar (dilimlenmis)
1 adet gubuk vanilya

1 adet cubuk targin

2 adet yildiz anason

3 corba kasigi tozseker

3 corba kasigI krema

1 corba kasigr margarin

Taze nane

Krema harig tim malzemeyi bir tencereye alip pigirin. Mantarlar iyice pistikten sonra karigimi stiziin. Mantarlari
blendirdan gegirin. Kremayi yogun bir kivam alana kadar ¢irpin. Mantarlari krema ile karistirin. Onceden
yaglanmig kaliplara karigimi paylastirin. Buzlukta dondurun. Siizdigiiniiz sosu servis tabadina yayin. Mantarli
parfeyi sosun Uzerine yerlestirin. Nane yapragi ile susleyip, servis yapin.
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