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MANTARLI PAPAZ YAHNISI

Yarim kg dana kugbasi
25-30 adet arpacik sogani
15-20 adet mantar

5 dis sarimsak

3 ¢corba kasiJi siviyag

2 corba kagsiJi sirke

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

Tencereye yag konur, 1sininca et atilir. Rengi déniince arpacik soganlar ve kiyilmig sarimsaklar atilir. Sirke
eklenir. 10 dakika kadar sonra birka¢ parcaya kesilmis mantarlar eklenir. Tuz ve karabiber serpilir. Kapagi
kapatilir. Yarim saat kisik ateste pigirilir.

© lezzetler.com tarif no:41849 « adi:Mantarli Papaz Yahnisi « gdnderen:erzak « indirme tarihi:21.05.2024 - 07:14


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/mantarli-papaz-yahnisi-vt31384
http://www.tcpdf.org

