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MANTARLI OMLET

100 Gr Sana Klasik

1 Cay Kasigi Ucuyla karabiber

250 gr kiltir mantar

6 Adet ceri domates

5 Adet yumurta

1 Cay Kasigi tuz

1 Cay Bardagi rendelenmis kasar peyniri

Tavada sana margarini eritip ince kiylmis mantarlari soteliyoruz.Ayri bir kapta yumurtalar tuz ve karabiberle
¢irpiyoruz.Pigsen mantarlarin tGizerine domatesi ekleyip karistirdiktan sonra yumurtalari ve kagar rendesini ilave
edip pisiriyoruz.Taze biberiye ile servis yapiyoruz.
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Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 22.08.2023
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