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MANTARLI OMLET

2 ¢orba kagiJl ince dogranmis mantar
Yarim tatl kasigi tereyagi

Tuz

Karabiber

2 yumurta

Yagi bir tavada kizdirip, mantari, tuz ve biberi ilave edin. 1 dakika kadar ¢evirin. Yumurtalar aki sarisina
kansacak kadar ¢irpin, fazla girpmadan tavaya bosaltin. Tavanin sapini sol elle tutarken, sag elinizle ¢atalla
omleti karigtirin ve sapin éniinden arkaya dogdru sarsin. Sonra tavayi hafifce havaya kaldirarak sapin, tavaya
yakin olan kismina yumrugunuzla bir-iki defa vurun. Bu vurugla yumurtanin arkada kalan kisminin da
sarsilmasini saglarsiniz ve omletiniz servise hazirlanmisg olur.

ML® Biberli Omlet icin tiklayin
ML® Biberli Omlet (gorsel)
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