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MANTARLI OMLET

100 gr. mantar
zeytinyagi

50 gr. yesilzeytin
8 yumurta

tuz

acibiber

Tuzlu suda mantarlar 5 dakika kabuklarinin soyulabilmesi i¢in kaynatin. Mantarlarin suyunu siizdikten sonra,
bicakla parcalara ayirip zeytinyaginda mantarlar altin rengi alincaya kadar kizartin. Zeytinleri kaynayan suda 5
dakika kaynatin, daha sonra suyunu siiziip ¢ekirdeklerinden ayirin. Yumurtalari ¢irpin, mantarlar ve zeytinlerle
karistinn. Omlet karisimini tavaya akitip sertlesmeyecek sekilde pisirin.
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