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MANTARLI OMLET

6 adet yumurta

1,5 corba kasig margarin
Tuz

200 gr. mantar

3 ¢orba kagigi mantar

Bir kaseye yumurtalari ve 1 tath kasigi tuzu koyarak, yunurtalan ¢atalla beg alti defa cirpin. Diger taraftan da
yumurtalari i¢cinde rahatca pisirebileceginiz bir tavaya 3 ¢orba kasigi margarin koyduktan sonra yagdin hafifce
rengi doninceye kadar kizdirin. Yag kizinca sol el ile tavanin sapini tutun, sag el ile de az ¢irpilmig yumurtalari
tavanin tam ortasina ddkerek, bir catala derhal tavanin i¢cindeki yumurtalarin dibini kazircasina ¢ bes defa
karistinin. Sonra da yumurtalardaki sulu hal kaybolana kadar tavayi sallayarak omleti pisirin. 3 gorba kasigi
margarini bir tavada kizdirin. Soyulmus ve kii¢gik dogranmis mantarlari ilave ederek 5 dakika pisirin. Pismis olan
mantarlari omletin Gzerine ilave edin. Omleti mantarin Uzerine sararak tabaga alin ve servis yapin.
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