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MANTARLI OMLET

1 Su bardag mantar

6 Yumurta

6 Corba kasigi tereyagi
Tuz

Karabiber

Mantari kiigUk zar blyukligunde dograyin. Kizdirilmig 2 ¢orba kasigi tereyaginda 4-5 dakika kavurun. Derin bir
kapta yumurtalari tuz ve karabiberle iyice ¢irpin. 2 kasik yag bir tavada kizdirip yumurtalarin dértte birini dékin
ve dibine yapigsmamasi igin tavayi stirekli sallayin. Yumurtalar pismeye yiiz tutunca mantarin dértte birini
yumurtalarin ylzeyinin yarisina dokin, diger yarisini Gzerine kapatip servis tabagina alin. Daha sonra kalan
yumurta ve mantarlari da yine ayni sekilde pisirip servis tabagdina alin. Sicak servis yapiniz.
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