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MANTARLI OMLET

3 adet yumurta

2 yemek kasigi st

1 cay kasigi tuz

6 adet kiltir mantari

1/2 tatl kagigi tereyagi

1 tath kasigi krema

3 dal frenk sogani(lizeri igin)

Mantarlari temizleyin ve iri iri dograyin.

Tereyagini, Isinan tavada eritin ve mantarlari soteleyin. Sotelenen mantarlari bir kaba alin.

Yumurta ve diger malzemeleri ¢irparak karigtirin.

Mantarlar sotelediginiz tavay! temizlemeden, yumurtali karigsimi tavaya doékin ve tavanin altini kisin. Kapagini
kapatip, Ust kismi fokurdayana kadar pigirin.

Sotelenen mantarlari ve ince ince dilimlenmis frenk soganlarini da ilave ederek omleti ikiye katlayin. Bu hali ile
dikkatlice tabaga alin ve Uzerine frenk soganini da ilave ederek sunun.

Not: Tavanin kapagini kapamak, daha puf ve kabarik bir omlet pisirmenize yardimci olur. Dilerseniz agzini
kapatip 200 derecelik firinda 10 dakika da pisirebilirsiniz.
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