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MANTARLI OMLET

7-8 adet dilimlenmis mantar

1/4 paket tereyadi

1 tutam tuz

5 adet yumurta

1 su bardagi rendelenmis kasar peyniri
1 adet konserve misir

Suslemek igin

2 adet yesil biber

2 adet kirmizi biber

Mantarlar tereyagiyla orta ateste kavurun. Yumurtalar baska bir kaba kirip tuzunu ve istediginiz baharati
ekleyin, bir ¢atalla ¢irpin. Tavaya tereyagi koyun ve kizdirin, yumurtalarin yarisini ekleyin. Pismeye bagladikca
yapismasini 6nlemek igin tavayi 6ne arkaya sallayin.

Mantarlari ortasina koyup kalan yumurtayi da ekleyin. 2 ytuzl de pisen omlete rendelenmis kasari ve misiri
ekleyin. Spatula yardimiyla omleti ikiye katlayin, biraz daha pisirip servis tabagina alin. Susleyerek servis yapin.
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