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MANTARLI OMLET

6 adet yumurta
2 avug mantar

1 bas sogan

1 kasik yag

2 dal maydanoz
Tuz

Karabiber

Mantarlar ayiklanir ve yikanir. Yarim santimetre kaliniginda dogranir. Soganlar yarim daire seklinde kesilir.
Soganlar ve mantarlar yarim kasik yagda sote edilir, igine tuz, karabiber ve maydanoz katilir. Yumurtalar
porselen kapta ¢irpilir. Mantarlarin Gzerine dékilir ve kanstinlir. Kalan yarim kasik yag tavada biraz kizdirilir ve
icine yumurtalar dokdlir. Dibi kazinircasina bir iki defa karistirllir, alti kizarinca, omlet bir ¢atalla katlanir ve
servis tabagina sicak olarak alinir.

ML® Ekmekli Omlet icin tiklayin
ML® Ekmekli Omlet Videosu
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