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MANTARLI OMLET (FRANSA)

OMELLETTES AUX CHAMPIGNONS

2 ¢orba kagiJ! dilimlenmis mantar
1/2 tath kasig yag

1 corba kasigi ayrani alinmis tereyagi
Az tuz

2 veya 3 adet yumurta

Yarim kasik yagla mantar bir iki dakika orta ateste sote yapiniz

Yumurtay! kiiglk bir kaba kirip tuzu ilave ediniz, bir ¢atalla hafif ¢irpip beyazini birbirine karigtiriniz

Omlet tavasina ayrani alinmis yagdi koyup kizdiriniz, mantari ve yumurtalari llave ediniz

Sol elinizle tavanin sapini tutup sag elinizle catalla yumurtayi karistiriniz, koyulagsmaya baslayinca tavayi 6ne
dgoru eginiz )

Catalla tavanin sapinin Ontinden omleti 6ne dogru kiviriniz

On kismini da kivrilimg kisma dogru kivirip alt Ust ¢evirip servis ediniz
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