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MANTARLI MISIR SALATASI

500 gr. geline mantari

12 Adet Kirmizi Biberli Yesil Zeytin
3 Yemek Kagidi (haslanmig) Misir
8 Adet Kornison Tursu

8 Dal Maydanoz

1 adet Limon

Tuz

1 yemek kagigi zeytinyagi

Geline mantarlari muslugun altinda, hafifce ovarak, tizerindeki siyahliklar gidecek sekilde yikayin. ince ince
dilimleyin. (Cok ince olmasina gerek yok, piserken kiigullyorlar)

1,5 Lt. kaynar suya, 1 adet limonun suyunu sikin ve geline mantarlar 20-25 dk. orta ateste, bu limonlu suda
haslayin. Suyunu siizlip, ¢ok az sudan gegirin ve iyice stizllmesi igin biraz bekletin.

Tursu ve zeytinleri ince ince dilimleyin, kiyilmig maydanoz, misir ve mantarlari karigtirin.

Damak zevkinize gbre zeytinyagl, tuz ve limon suyu ekleyin.

Gok fazla bekletmeden servis yapin.
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