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MANTARLI MISIR CORBASI

500 gr misir

4 kasik margarin
1 kuru sogan

2 kaslk un

4 bardak sit

3 bardak et suyu
15 adet mantar
3 dis sarimsak
Dereotu

1 tath kasidi pul biber
Tuz

Karabiber

Margarini eritip icine sogan, sarmisak ve mantarlari ekleyip, soganlar pembelesene kadar kavurun. Unu ilave
edip iki dakika daha kavurun. ki bardak su koyup, surekli karistirarak unun topaklanmasini énleyin. Sonra kalan
suyu ilave edin. Baharatlar da koyduktan sonra kaynayana kadar karigtirin. Misirdan ¢ yemek kasigi ayirin.
Kaynayan ¢orbaya ilittiginiz stiti ve kalan misirlari ilave edin. Corbayi mikserle pire haline getirin. Hafif ateste
bes dakika pigirin. En son, icine ayirdiginiz misir tanelerini ve kiyilmis dereotunu ekleyip karistirdiktan sonra
kaselere alip servis yapin.
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