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MANTARLI MINI TART

300 gr mantar

4 adet taze sogan

1 tath kasidi tereyad

1 yemek kasigi kiylmis maydanoz
2 adet yumurta

170 ml krema

6 milféy hamuru

1-2 adet mantar

1 tutam tuz

1 tutam karabiber

Mantarlari mutfak robotunda ufalayin. Tereyagdini tavada eritip mantar ve taze soganlari ekleyin. Yumusayip
suyunu ¢ekinceye kadar yuksek ateste soteleyin. Maydanozu ekleyin ve ocaktan alarak sogumaya birakin. Bir
kasede yumurtalari ¢irpin. Krema, tuz, karabiber ekleyerek karigtirin. Mantari ekleyin. Milféy hamurlarini
unlanmig zeminde merdane ile hafif agin. 6 cm[?llik yuvarlak kurabiye kalibi ile 12 parga kesin. Yaglanmig muffin
kaliplarina hamurlari yerlestirip mantar karisimini iglerine paylastirin. Gzerine ince dilimlenmis mantarlari
yerlestirip 190 dereceye ayarlanmis firinda kizarincaya kadar pisirin. llik servis yapin.
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