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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

1 kgun

1 paket yas maya

1 tath kasigi seker

1 tath kasidi tuz

Yarim cay bardagi aygicek yagi
Alabildigi kadar un

Iciigin:

15-20 adet mantar

2 su bardagi kasar peyniri

2 ¢orba kasiJi salgca

1 adet ufak rendelenmis sogan
1 su bardagi su

3 ¢corba kasiJi siviyag

1 tath kasidi tuz

1 corba kasigi kekik

MANTARLI MINI PIZZA

Unun ortasi havuz gibi agilir. Cukura biraz su, parcalara ayrilmis maya ve seker eklenir. Malzeme eriyene kdar
kanstitirilir. Sonra yag ve tuz katilir. Azar azar su ekleyerek ele yapismayan kivamli bir hamur yapilir. 1 saat
dinlendirilir. Bu arada salca, yagd, sogan ve tuz bir tagim pisirilir. Dinlenen hamurdan yumurta kadar pargalar
alinir ve tath tabagindan biraz kii¢lik agilir. Yiizeyine salgall karigim surGlir, kekik serpilir. Ince dogranmig ¢ig
mantarlar yerlestirilir. Uzerine kagar birakilir. Yaglanmig tepsiye dizilir. Hamur bitena kadar ayni iglemler
tekrarlanir. Onceden isitiimis 190 derece firinda kizarana kadar pisirilir.
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