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MANTARLI MILFOY

4 adet milféy hamuru

1 adet sogan

1 ¢corba kasigi sivi yag

10 adet mantar

2 adet biber

1 adet yumurta sarisi

1 cay kasigi karabiber, tuz

Piyazlik dogranmig sogani kavurun. Mantarlar ekleyip kavurmaya devam edin. K¢tk dogranmig biber, tuz ve
karabiberi ekleyin, iki-U¢ dakika daha pigirin. Kii¢iik firn kaplarina esit miktarda harci paylagtirin. Kaplarin
Uzerine milféy hamurlarini koyun. Yanlarini kaba yapistirin. Uzerine yumurta sarisi sdriin. 200 derece firinda

pisirin.
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