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MANTARLI MILFOY

Aleyna Ding

1 paket milfdy hamuru

Yarim su bardagi dogranmig konserve mantar
100 gr Pinar Labne

1 dis sarimsak

1 tutam dereotu

maydanoz ya da dereotu

Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi

Susam

Corekotu

1- Dondurucudan milfdy hamurunu gikarin ve paketini acarak tezgaha dizin. 5 dakika kadar yumusamasini
bekledikten sonra her birini ortadan ikiye bolun.

2- Mantar, Pinar Labne, maydanoz ve 1 dig ezilmis sarnimsag derin bir tabak iginde iyice karstirin.

3- lkiye bélduguntz milféylerin her birinin ortasina hazirladiginiz hargtan koyun, milféyleri ikiye katlayarak
kapatin ve 1 cm araliklarla firin tepsisine dizin.

4- Uzerlerine yumurta sarisi sUrllerek ¢érekotu ve susam serpin.

5- 180 Derece 6nceden isitilmig firinda 15-20 dakika Uzeri kizarana kadar pigirin.

Not: Konserve mantar kullanmayacaksaniz, dogradiginiz mantarlari zeytinyagi ile sotelemenizi tavsiye ederim.
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