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MANTARLI MILFOY

400 gram mantar

2 adet sogan

3 adet sivri biber

3 dis sarimsak

1 corba kasigi salca

2 adet havucg

Kimyon, tuz, karabiber
3 corba kagiJi tereyagdi
12 adet milféy hamuru
2 adet yumurta sarisi

Oncelikle mantarlari ince ince dograyip kendi suyunu birakincaya kadar pisirin. Uzerine havuglari rendeleyin.
Soganlari dograyin. Sarimsak, sal¢a baharatlar ve az suyla pisirip ocaktan alin. Firin kabinin igine bosaltin ve
tzerine milféy hamurlarini kapatip yumurta sarisi siiriin. 200 derecede 35 dakika pisirip sicak ikram edin.
Isterseniz igine biraz kiyma da ilave edebilirsiniz.
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