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MANTARLI MEZGIT FILETO

Pinar Mezgit Fileto
Zeytinyag!
Tereyagdi

Kestane Mantari
Balzemik Sirke
Esmer Seker
Maydonoz

Tuz

Karabiber

Mantarlari 4 e bolin.

Tavaya zeytinyadi ve tereyagdini ekleyin.

Yiksek ateste soteleyin.

Esmer seker, balzamik sirke ve tuzu karigtirin.

Mantara ekleyin.

Altini kapattiktan sonra bol miktarda maydanoz ekleyin.

Izgara tavasinda zeytinyagi ile birlikte Pinar Mezgit Fileto&apos;yu pigirin.
Yan yana servis edilir.
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