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MANTARLI MERCIMEK CORBASI

15 ml zeytinyagi

1 buyik sogan, ince kiyilmig
250 g dilimlenmig pastirma

2 dis sarimsak, ince kiyllmig

1 avug kiyllmig maydanoz

150 g dérde bolinmis mantar
250 g kirmizi mercimek

1 kereviz sapi

Sebze suyu ya da su

Nane yapraklari

Genis bir tencerede ve orta hararetteki ocakta isittiginiz zeytinyagina sogan, kereviz sapi, pastirma, sarimsak ve
maydanozu atarak kavurun.

Arada bir yavasca karistirarak 5 dakika kadar pisirdiginiz karisimin Gzerine mantarlari ekleyin ve 5 dakika daha
ayni sekilde pisirin.

Mercimegi ve arzuya gore sebze suyunu ya da suyu ilave edin. 30 dakika kadar birlikte pisirin.

Arzu ettiginiz baharatlar ve limonla ¢corbanizi lezzetlendirin.

Ekmek ve sert gcedar peyniriyle servis edin.
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