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MANTARLI MENEMEN

4 Adet Domates

1 Fiske tuz

0,5 Kg. mantar

1 Adet kuru sogan

4 Adet yesil biber

2 Yemek Kasigi Sana Klasik

Soganlar kip kip dograyip, margarinde hafif geviriyoroz. Soganlar hafif kavrulunca igine ince ince dogradigimiz
yesil biberleri ekliyoruz. O arada temizledigimiz mantarlari kiip kiip dogruyoruz. Biber ve sogana ekliyoruz.
Tencerenin kapagini 6rtiip ocagi kistyoruz. Domatesleimizi de soyup kigik kicUk kup halinde dograyip
yemegimize ilave ediyoruz. Tuzunu da ekleyip pisinceye kadar bekliyoruz. Mantarlar pisince yemegimiz hazir.

Fotograf "dolu" tarafindan génderildi. 25.11.2024
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