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MANTARLI MAKARNA SOSU

20 gr. dolmalik fistigi renkleri dénene kadar kavurun. 20 ml. zeytinyaginda kip dogranmis sogan ve ince kiyllmis
2 dis sarmisagi cevirin. 200 gr. ince dogranmis mantari ekleyin. 200 ml. krema ve 100 ml. tavuk suyu ilave edip

10 dakika pisirin. 1 adet yumurtayi ¢irpin. Sosu azar azar ilave edin. Kavrulmus fistik, tuz ve taze ¢ekilmis
karabiberi ekleyin. Makarnayla servis yapin.
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