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MANTARLI SOS

250 gr kiyma

2 havug

1 paket mantar

3 dis sarimsak

1 sogan

5 domates

4 yesil biber

1 adet kereviz yapragi

6 corba kasiJi zeytinyagi

Mantar, biber, havug, kereviz yapragi, sarimsak ve sogani temizleyip,ince ince dograyin. Bir tencereye yag,
sogani ve sarmisagi koyup pembelestirin. Mantar, havug, biber, kereviz yapragi ve kiymayi katin. Kiymanin
rengi ddnlinceye kadar sdrekli karigtirarak pisirin. Rendelenmis domatesleri ve tuzu kavrulmakta olan karigimin
Ustline bosaltin. Kisik ateste 20-25 dakika daha pigirin. Sicak sicak makarnanin tizerine dokdin.
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