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MANTARLI MAKARNA

1 paket makarna

1 paket krema

1 demet maydanoz
2 kasik tereyagi

1 kasik zeytinyagi
Tuz

1/2 kg mantar

Zeytinyagi ve biraz tuz ilave ettiginiz su kaynayinca makarnay! igine koyun ve haglayin. Fazla su koyup da suyu
dékmeyin ki besin degeri iginde kalsin. Ayri bir kapta tereyagini eritin. Igine yikayip, ince ince dogradiginiz
mantarlar ekleyin. Mantarlar suyunu ¢cekene kadar karistirin. Ardindan kremayi ilave edin ve atesi kisin.
Koyulagsmaya bagladiinda yikayip, ince dogradiginiz maydanozlari koyun. 1-2 kere karistirip ocagin altini
kapayin. Mantar sosu ister slizdiiginiz makarnaya karistirin, isterseniz servis yaparken makarnanizin tstiine
koyun.
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