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MANTARLI MAKARNA

300 gram kultir mantar

4 su bardag sicak su

2 paket kalem makarna (istege bagl olarak farkli makarnalar da kullanilabilir)
1 yemek kasigi tereyagi

1 cay kasigi karabiber

1,5 cay kasigi tuz

4 su bardag! su, derin bir tencereye koyulur ve kaynatilir.

Kaynayan suya tuz ve markana eklenir.

Yaklasik 7 dakika haglandiktan sonra stizilur.

Ardindan 1 yemek kasi§i tereyagi tavada eritilir ve temizlenmis olan mantarlar tavada cevrilir.
Mantarlar suyunu salip ¢ekince, tuz ve karabiber eklenir (damak tadina gore).

Sonra haglanan makarna ve mantarlar birlestirilerek giizelce karigtirilir.

Devaminda hazirlanan makarnanin Gizerine tercihe bagl olarak kiyilmigs maydanoz serpilir.
Ardindan hazirlanan mantarli makarna tarifi afiyetle tiketilebilir.
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