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MANTARLI MAKARNA

Yarim paket kelebek makarna

1 paket kestane mantari (450 gr)
4 yemek kasigi zeytinyagi

1 adet sogan

2 dis sarimsak

2 yemek kasi§i soya sosu

1 cay kasigi kirmizi toz biber

1 cay kasigi karabiber

Tuz

Makarnayi haslayin ve siizin.

Yanmaz bir tavaya aldiginiz yagi biraz isitin ve kiip dogradiginiz soganlari ve mantarlar tavaya alin.
Yaklasik 3 veya 4 dakika kadar yiksek isida sotelediginiz mantar ve soganlara sarimsaklari ilave edin.
Sarimsaklar da yaklasik 30-35 saniye kavurduktan sonra soya sosunu ve bir gay bardagi suyu ekleyin ve
pisirmeye devam edin.

Birka¢ dakika dusuk 1sida pisirdiginiz bu karigima baharatlari da ilave ederek iyice karistirin.

Hasladiginiz makarnayi, bu sos ile karistirin.

Sicak olarak servis edebilirsiniz.
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