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MANTARLI MAKARNA

https://www.obamakarna.com.tr

1 paket Oba Spagetti

2 Cay kasigi zeytinyagi

4 kicUk sogan, dilimlenmig

3 sap kereviz, ince dogranmis
350 g mantar

1 dis sarimsak, ezilmis

300 ml sebze suyu

1 corba kasigi dogranmis taze biberiye
Taze 6g0tilmuas karabiber

1 ¢orba kasigi misir unu
Suslemek icin biberiye saplari

Bir tavada yagdi i1sitin ve sogdanlari, kerevizi, mantarlar ve sarimsagi koyun. Kapagini kapatin ve bittin sebzeler
yumusayincaya kadar hafif ateste, arada bir karistirarak pisirin.

Sebze suyunu, biberiye, tuz ve biberi katin ve iyice karigtirin. Ki¢ik bir kasede misir ununu 2 ¢orba kasigi su ile
karistirin ve tavaya ilave edin. Kaynayincaya kadar karistirmaya devam edin, koyulagincaya kadar agir ateste
pismeye birakin. 3 dakika sireyle arada bir karistirarak pigirin.

Biberiye dallariyla sUsleyin ve taze pisirilmis spagetti ile servis yapin.
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