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MANTARLI MAKARNA

4 su bardag sicak su

300 gram kultir mantar

2 paket kalem makarna (tercihe bagl olarak farkli makarnalarda da denenebilir)
1 yemek kasigi tereyagi

1,5 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

4 su bardag! su, derin bir tencereye ilave edilerek kaynatilir.

Kaynayan suyun igerisine tuz ve makarna ilave edilir.

Ortalama 7 dakika haslanir ve stizUlir.

Akabinde 1 yemek kagsiJi tereyadi tavada eritilir.

Sonra temizlenmis olan mantarlar tavada gevrilir.

Mantarlar suyunu salip ¢ekince tuz ve karabiber ilave edilir (damak tadina gére eklenir).
Devaminda haglanan makarna ile mantarlar birlegtirilerek iyice karigtirilir.

Akabinde hazirlanan makarnanin Uzerine istege bagl olarak kiyilmis maydanoz da serpilebilir.
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