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MANTARLI MAKARNA

1 paket makarna

250 gr kiyma

18 adet mantar

2 dig sarimsak

1 adet domates

1 tath kasidi biber salgasi
1 tath kasigi karabiber

1 tath kasidi feslegen

2 yemek kasidi margarin
1 tutam tuz

Kaynamis suda makarnalarinizi cok hafif diri kalacak sekilde haslayin. Bir yandan kiymanizi sivi yagda pisirin.
Uzerine biber salganizi ekleyin ve iyice yedirin. Daha sonra dilimlenmis mantarlari ve ¢ok ince kiyiimig
sarimsaklarinizi ekleyin. Mantarlar renk degistirince kabuklari soyulmus ve gok kiigtk kipler halinde dogranmig
domateslerinizi ilave edin. Domatesler yumusayinca mantarl bolonezimiz hazirdir. Igine baharatlari ve tuzu ilave
edip karistirin. Makarnayi iyice stizdukten sonra pismekte olan sosa ilave edip iyice karistirin. Tabaginiza servis
yaparken yine fesleden ile stsleyebilirsiniz.

Not: Makarna suyunuz kaynadiktan sonra tuzunuzu ilave edin. Béylece kaynama suresini kisaltmig olursunuz.

Fotograf "Ankara Kalesi" tarafindan génderildi. 06.05.2019
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