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MANTARLI LOKMALIK
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1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi zeytinyag

2 adet yumurta

2 cay kasigi tuz

5 yemek kasigi galeta unu
6 dilim tost ekmegi

6 dilim jambon

10 adet mantar

25 gram margarin

150 gram peynir (kasar, dil, cedar veya beyaz)
Kizartmak igin sivi yag

Mantarlari temizleyin ve bir kagik zeytinyag ile soteleyin. Bu karigima jambonlari, peynirleri, tuzu, karabiberi ve
margarini ekleyerek blender'dan gegirin. Igine iki yumurtanin akini ilave edin ve karigtirin. Bu karigimi tost
ekmeklerinin Uzerine dagitin. Ug dilim tost ekmeginin Gzerine diger U¢ dilim ekmegdi mantarli kisimlari Gst Uste
gelecek sekilde kapatin. Hazirladiginiz ¢ adet tostu ortalarindan ikiye bélerek toplam alti adet Giggen tost elde
edin. Bu tostlari énce yumurta sarisina, ardindan galeta ununa bulayin. Sivi yagda iki tarafini da kizartin.
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